
BASSA 
TEMPERATURA
ALTA QUALITÀ



La cottura a bassa temperatura dona 
alla carne una tenerezza e una succulenza
 senza uguali, poiché mantenendo tutti i liquidi 
restano intatti aromi e sapori.

the King of street food
Il mondo dello street food è in piena 
evoluzione e in Italia cresce continuamente 
l’offerta, soprattutto di alta qualità. 
Le 5 proposte pensate da MARR 
proprio per questo settore, rispondono 
esattamente a questa esigenza. 
Prodotti pronti per la cottura a bassa 
temperatura, per un risultato perfetto. 

Ristorazione gourmet
Ideali per piatti di classe la guancia confit, 
la lombata confit e la spalla confit. 
La cottura sottovuoto a bassa temperatura 
ne esalta le caratteristiche per un risultato 
sempre eccellente.

cod: 606247
Stinco arrosto alla birra fresco
Imballo kg. 6,5 
10 pezzi da kg. 0,65
circa

cod: 614877
Costine cotte salsa barbecue c
Imballo kg. 4 
8 pezzi da kg. 0,5
circa

Bassa temperatura



cod: 623787
Lombata maialino cotta confit c
Imballo kg. 3,3 
3 confezioni con 1 pezzo
da kg. 1,1 circa

cod: 623788
Spalla vitello cotta confit c
Imballo kg. 2,54
2 confezioni con 4 pezzi
da g. 318 circa

cod: 623786
Guancia manzo cotta confit c
Imballo kg. 2,46 
2 confezioni con 4 guance
da  g. 308 circa



Ĺ IMPRONTA
MARR
SUL SUCCESSO
DEI NOSTRI
CLIENTI

PERSONE SERVIZIO

PRODOTTISTRUMENTI

MARR SpA via Spagna 20 - 47921 Rimini tel. +39 0541 746111 - marr@marr.it
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