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PERCHE SCEGLIERE | PORZIONATI MARR ¢ e e e s e e 0 0 0 0 o &

D lavorati e confezionati in Italia
4 D origine delle carni Unione Europea
‘ D non necessitano ulteriori lavorazioni
D semplici nell'utilizzo e veloci nella preparazione
: D qualitd costante e garantita
b ) foodcost certo
°

D confezionati in monoporzione/biporzione _
per una ottimale gestione e una riduzione degli sprechi

D ideali per tutte le tipologie di ristorazione
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Peso CT 4 kg
4 pezzi

Taglio ricavato dalla porzionatura

della parte posteriore dellalombata

8 costole di bovino adulio (parte filetto),
opportunamente sezionata e calibrata.
Prodotto lavorato e confezionato in Italia.
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Peso CT 4,4 kg
8 pezzi

Taglio ricavato dalla porzionatura

della parte posteriore della lombata

8 costole di bovino adulto (parte filetto),
opportunamente sezionata e calibrata.
Prodotto lavorato e confezionato in Italia.

__________
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Peso CT 4,4 kg
8 pezzi

Taglio ricavato dalla porzionatura

della parte posteriore della lombata

8 costole di scottona (parte filetto),
opportunamente sezionata e calibrata.
Prodotto lavorato e confezionato in ltalia.
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Peso CT 3,2 kg \4
8 pezzi

Taglio ricavato dalla perzionatura________
della parte anteriore della lombata m
(prime 5 costole) di bovino adulto, T— 4
opportunamente sezionata e calibra;gé . "
Prodotto lavorato e confezionato inItalia:
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Peso CT 3,2 kg

8 pezzi per confezione I!' / Y o \J' N

Taglio ricavato dalla porzionatura ’ _ -t
della parte anteriore della lombata (prime 5 costole) s SN e 2
di scottona, opportunamente sezionata e calibrata.
Prodotto lavorato e confezionato in ltalia.
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la speziale )}’ ‘&.g'

la speziale

<0

speziale

N

a speziale

W

1 speziale

SALE ALE = SPE AME
PAKI b+ RICA
di Persia grosse i rosa il r'j’ per grighiate QJ
®. T —-— W e
624664 624666 624658 624668 624674
Peso per pezzo 550 g Peso per pezzo 550 g Peso per pezzo 600 g Peso per pezzo 350 g Peso per pezzo 420 g

Pezzi per confezione 2 Pezzi per confezione 2 Pezzi per confezione 2 Pezzi per confezione 2 Pezzi per confezione 2
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MARR SpA via Spagna 20 - 47921 Rimini tel. +39 0541 746111 - marr@marr.it

EMC0621

Riservato agli operatori professionali della ristorazione. Le immagini hanno il solo scopo di illustrare i prodotti.



